


maitre o« artisan esglacier *

Merci du fond du coeur a tous ceux qui choisissent l'artisanat
lyonnais

Depuis maintenant 8 ans, nous fabriquons nos glaces et
desserts glacés a Lyon 1er, dans notre laboratoire/boutique.

Chaque glace que vous dégustez chez nous, C'est le fruit de
notre passion, de nos mains et du savoir-faire local que
nous défendons chaque jour, ainsi que de tous nos
producteurs francais et lyonnais !

En venant chez un Maitre Artisan, vous soutenez une
équipe, un savoir-faire “unique”, des producteurs de la
région et une facon de faire a taille humaine — authentique,
généreuse et vraie.

Nous sommes également tres fiers que vous nous ayez
choisis pour faire partie de vos fétes de fin d'année. C'est un

honneur pour nous et nous espérons vous régaler !

Merci de faire vivre le goQt du vrai, l'artisanat avec un grand
Al

Merci de faire vivre Lyon, tout simplement !!

Julie (o f [l ki




VANILLE DE
TAHITI
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Glace vanille de Tahaa
Glace vanille de Raiatea légerement fumée
Caramel coulant vanillé
Croustillant au praliné de bois de vanille
Biscuit sablé vanillé

Biscuit madeleine vanille et huile d'olive
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LIMITEE A 30 EXEMPLAIRES %
8 PERSONNES : 64.90 £
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Glace citron corse confit
Sorbet agrumes corses
Glace Brocciu au fruits confits
Inclusions pistache et amande

Sablé aux zestes de citron

Génoise aux zestes d'agrumes

5 PERSONNES : 32.90 €
9 PERSONNES : 4YY4.90 €
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Sorbet chocolat et fleur de sel
Sorbet pate a tartiner
Moelleux praliné noisette a
'’Amaretto
Granola grué de cacao et copeaux de

chocolat noir

TAILLE UNIQUE

9 PERSONNES : 47.90 €

/ﬂﬁ/;/%//m




SN %Zé/z,

5 PERSONNES : 532.90 £
9 PERSONNES : YY4.90 £




CLEMENTINE CORSE
MIEL ET CHOCOLAT
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Creme glacée au Miel
Sorbet clementine corse
Caramel au miel et agrumes
Creme glacée Chocolat
Croustillant amande et clémentine

Génoise aux zestes de clémentines

5 PERSONNES : 32.90 £
9 PERSONNES : Y4 .90 £

AT

R E

mM




St
e

GAUFRE GOURMANDE

Cet hiver, notre glacier célébre les contrastes :
la chaleur d'une gaufre dorée a la minute, la fraicheur d'une
glace maison et la douceur d'une sauce préparée avec soin.

MAX|I COOKIE FOODPORN

Sur un cookie géant chaud, ajoutez votre glace préférée et finissez
par une sauce chocolat ou caramel et pointe de sel. Ou les deux ?!

GELATO PANINI

Une brioche moelleuse légérement grillée, qui renferme un cceur
glacé fondant. Le contraste parfait entre le chaud, le froid, le
croustillant et le fondant... Une exclusivité chez Unico Glacier.

PROFITEROLES SUR MESURE

Craquez pour un dessert phare de la gastronomie francaise : un

- gros choux doré garni a la minute avec la glace de votre choix,
| nappés d'un coulis chaud fondant. Un grand classique revisité a la

\ facon Unico glacier. A

é.é avec /W/u serve arec é sonsLE.




www.unicoglacier.com

09 86 70 36 29
09 83800410

91 Montée de la Grande Cote - 69001
11 Rue d'Algérie - 69001
29 Quai Saint Antoine - 69002

Suivez nous sur Instagram et
Facebook et partagez vos desserts
préférés @unicoglacier




JOYEUSES FETES !




